
 

 

Menu 
Speciální 

Bělohorská 

Menu 
Special 

Bělohorská 

Menu pro Vás připravuje  
náš šéfkuchař Michal Hrubeš 

Your (delicious) food is prepared by  
our chef Michal Hrubeš 

28.května – 31. května 2026 

Chřest 

Menu 
Chřestový krém 139 kč 

 
Chřest, pečené brambory, vejce 63°, holandská omáčka, 

bylinková strouhanka 339 kč 

 
Pasta fresca, guanciale, cippola, chřest, parmazán 339 Kč 

 
Chřestové risotto 349 Kč 

 
Kuřecí soté, chřest, smrže, rýže 359 Kč 

 
Telecí spider, ragú z chřestu, brambor a ředkvičky 359 Kč 

Mořský jazyk, chřestový krém, uzené grenaille, chřest 
s pancettou 359 Kč 

Salát s chřestem, vejce 63°, estragonový ocet 299 Kč 

Ze stálé nabídky 

Papa al pomodoro 129 Kč 
 přesnídávková rajčatová polévka zahuštěná chlebem, 

mozzarella, bazalka 

 

Pasta fresca alla stracotto 299 Kč 
 čerstvé žloutkové těstoviny, ragú z hovězího masa 

Alergeny na vyžádání u obsluhy 

28th May – 31st May 2026 
 

Asparagus 

Menu 
Asparagus cream soup 139 CZK 

 
Asparagus, roasted potatoes, egg, hollandaise sauce, herb 

breadcrumbs 339 CZK 

 
Pasta fresca, guanciale, onion, asparagus, parmesan  
  339 CZK 
 
Asparagus risotto 349 CZK 
 

Chicken sauté, asparagus, morels, rice 359 CZK 
 

Veal spider, asparagus ragout, with potatoes and radishes
 359 CZK 

 
Lemon sole, asparagus cream, smoked grenaille potatoes, 

asparagus with pancetta 359 CZK 
 
 
Salad with asparagus, egg, tarragon vinegar 299 CZK 

From the à la carte menu 
Papa al pomodoro 129 CZK 
 tomato soup thickened with bread, mozzarella, basil  

 

Pasta fresca alla stracotto 299 CZK 
 fresh egg yolk pasta, beef ragout 

All allergens on request from the staff 


