Objednavky prijimame telefonicky ci osobné v prodejné
a nejméné dva dny pred terminem vyzvednuti.

Platba pFi vyzvednuti. Pfi vétSich objednavkach pozadujeme zalohu.
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Tmavy piskotovy korpus
promazany cokoladovym krémem
a obsypany cokoladovymi
hoblinkami, s naplni z Cerstvych
malin zalitych v ovocném Zelé.




@16cm'~ 4dily /| @20cm = 8dili / ©@26cm ~ 12dilu

Tmavy piskotovy korpus
promazany cokoladovym krémem
a obsypany cokoladovymi
hoblinkami, s naplni z Cerstvych
jahod zalitych v ovocnéem Zele.




@ 26 cm ~ 12 dilu

Svétly korpus z mletych susenek
plnény tvarohovo-mascarponovou
naplni s limetkovou Stavou, zdobeny
Cerstvé drcenou kirou z limetek.
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@ 26 cm ~ 12 dilu

Tmavy korpus z mletych susenek
plnény tvarohovo-mascarponovou
naplni s malinami a zdobeny
malinami v malinovém Zele.




@ 26 cm ~ 12 dilu

Tmavy korpus z mletych susenek
plnény tvarohovo-mascarponovou
naplni s jahodami a zdobeny
jahodami v jahodovem Zele.




Tmavy nebo svétly korpus

z mletych susenek plnény
tvarohovo-mascarponovou

naplni s mandarinkami a zdobeny
mandarinkami v mandarinkovém Zelé.




@ 26 cm ~ 12 dilu

Svétly piskotovy korpus plnény
karamelovou ¢okoladou,
zdobeny platky karamelové
cokolady a sypanymi susenkami
v karamelové polevé.




@ 23 cm ~ 12 dilu

Cokoladovy korpus z 64% horké
cokolady zdobeny sypanym
kakaem a cokoladovymi platky.




@ 26 cm ~ 12 dilu

Svétly piskotovy korpus plnény
Slehackovo-pudinkovym krémem
a sezonnim ovocem (rybiz,
borlvky, maliny, jahody) potazeny
a zdobeny marcipanem.




Mrkvovovy korpus se smetanovo-
-syrovou naplni zdobeny sekanymi
liskovymi a vlasskymi orechy.




Pusisshy dont

@ 20 cm ~ 8dilu

Tmavy korpus s naplni
z parizske Slehacky sypany
cokoladovymi hoblinami.




@ 28 cm ~ 8dilu

Svétly korpus z lineckého tésta
plnény vanilkovym krémem
a zdobeny platky sekanych mandli




Tradicni italské mini trubicky plnéné ricottovym
kremem a zdobené sekanymi pistaciemi.



Tmavy linecky korpus s mascarpone kréemem zdobeny ¢okoladovym posypem.



Linecky korpus plnény vanilkovym krémem a zdobeny
malinami politymi ovocnym Zele.



Laskonka z liskooriskového tésta plnéna karamelovym krémem. Bez lepku.



Svétly korpus z lineckého tésta v cokoladé plnény
mascarpone krémem, zdobeny kakaem a trubickou.



Svétly linecky nebo cokoladovy
korpus plnény vanilkovym krémem
a zdobeny ovocem a Zelé.




Korpus z odpalovaného tésta plnény vanilkovou a karamelovou Slehackou.



Rolada z pisSkotového platu plnéna cokoladovou ganazi,
polita cokoladou a sypana prazenymi mandlemi.



Sladka rolada z jemného pohankovo-kokosového platu
plnéna rostlinnou Slehackou. Bez lepku a laktozy.



Korpus z odpalovaného tésta se zZloutkovym krémem.



@ 26 cm ~ 12 dilu

Tradicni dort s tmavym korpusem
a merunkovou marmeladou
zdobeny cokoladovou polevou.




Svétly korpus z lineckého tésta

plnény vanilkovym krémem a zdobeny
ovocem zalitym v ovocném Zele.
Varianty jahoda, broskev, mix ovoce.
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@ 24cm ~ 8508 [ @11cm ~

Svétly korpus z lineckého tésta plnény marmeladou (merunkovou,
malinovou nebo jahodovou) a zdobeny mfizkou z lineckého tésta.



PiSkoty namacené v horké kavé zdobené kremem
z mascarpone a sypané kakaem.



Mascarponovy krém zdobeny drcenymi pistaciemi,
cokoladou, lesnimi plody, jahodami nebo malinami.



Smetanovy pudink zdobeny malinami zalitymi v malinovem Zelé.



